
GROSSO   14.90
Nostra capricciosa. Base de tomate San Marzano, prosciutto cotto, salame 
napoletano, alcachofas, olivas leccino, mozzarella fiordilatte y albahaca.

ZOZZONA  13.90
Base de tomate San Marzano, salsiccia napoletana, guanciale crujiente, 

mozzarella fiordilatte, yema de huevo, parmesano y pimienta.

OFELIA TARTUFONA   14.90
Base bianca de mozzarella fiordilatte, mortadella tartufata di Bologna, 

crema di Grana Padano (16 mesi), lascas de parmesano y albahaca.

LA VERA CARBONARA   14.90  
Base bianca de mozzarella fiordilatte, guanciale crujiente, salsa de yema 

de huevo y un toque de pimienta negra.

POMO D’ORO   14.90   
Base de tomate San Marzano, variedad de tomate cherry marinado, 

tomate semiseco, burratina, pesto y albahaca.

PROSCIUTTO E FUNGHI   12.90   
Base de tomate San Marzano, mozzarella fiordilatte,  
prosciutto cotto, champiñones frescos y albahaca.

BIANCA AL PROSCIUTTO  10.90 
Base bianca de mozzarella fiordilatte, prosciutto cotto, 

parmesano y albahaca.
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CALZONE   14.90 
Relleno de mozzarella fiordilatte, salame picante napolitano, ricotta con 
pimienta negra, tomate  San Marzano, lascas de parmesano y albahaca.

DOLCI 

ICHI’S NUTELLA® PIZZA   8.50

Nuestra famosa pizza de Nutella®.

PIZZA-CCHIO   8.50 
Crema al cioccolato bianco y pistacchio con pistacchio granulado.

PICANTE                 VEGETARIANO                  VEGANO             RECETA MEJORADA             EXTRA SOLIDARIO 1€ POR PIZZA A FLOR ES DE KISKEYA [ONG]

LA MARINARA   9.50   VG 

Base de tomate San Marzano, ajo, un toque de orégano y albahaca.

MARGHERITA   9.90      

Base de tomate San Marzano, mozzarella fiordilatte, 
albahaca y parmesano.

LA RECOMENDACIÓN DE LOS PIZZAIOLI: Añádele Guanciale*

DIAVOLA   11.90  
Base de tomate San Marzano, salame picante napolitano,  

mozzarella fiordilatte y albahaca.
LA RECOMENDACIÓN DE LOS PIZZAIOLI: Añádele Olivas 

y Crema de Grana Padano*

SOLE E MARE   13.90  NEW   
Base de tomate San Marzano, ajo,  anchoas de la Costa Amalfitana, olivas 

leccino, un toque de orégano y albahaca.

MARGHERITA AFFUMICATA  10.90       NEW 
Nuestra versión de la Margherita con provola fresca ahumada, 

parmesano, un toque de pimienta negra y albahaca.
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QUATTRO K   12.90   
Base bianca con gorgonzola, provola fresca ahumada, pecorino,

lascas de parmesano y albahaca.
LA RECOMENDACIÓN DE LOS PIZZAIOLI: Añádele Salame Picante*

ORIGINALE  14.90        NEW

Base de tomate San Marzano, mozzarella fiordilatte, rúcula, coppa, 
tomates cherry y lascas de parmesano.

INSALATA CAPRESE   13.90      NEW

Trenza de mozzarella de búfala sobre cama de rúcula y tomates cherry 
aliñados con balsámico de Módena IGP, tomate semiseco y orégano.



BEBIDAS 

AGUA Y REFRESCOS

AGUA. Mineral natural.		                   

AGUA CON GAS. San Pellegrino.
                    		                 
COCA COLA 500ML

COCA COLA ZERO 500ML

FANTA NARANJA 500ML

FANTA LIMÓN 500ML

FUZE TEA 500ML

AQUARIUS NARANJA 500ML   

AQUARIUS LIMÓN 500ML                                   
    
REDBULL 25 CL                                                                 

REDBULL SUGAR FREE 25 CL                               

LAMBRUSCO CA’ DE’ MEDICI ROSADO

Vino frizzante rosado, afrutado, con una envolvente 
dulzura en boca.

VINO ESPUMOSO

botella 15.90

botella 15.90LA BESTIA ROSSA

D.O: Rioja. Tempranillo. Nuestro tinto della casa con 
variedades 100% frutales, aroma a frutos rojos.

VINO BLANCO

botella 15.90

botella 18.90

LA BELLA BIANCA

D.O: Rueda. Verdejo. Nuestro bianco della 
casa, fresco y afrutado.

MANTEL BLANCO

D.0: Rueda. 100% Verdejo

VINO TINTO

3.50VICTORIA LATA 33CL

Pilsen. Malagueña y exquisita.

3.50ESTRELLA DAMM DAURA 33CL

Sin gluten. La cerveza sin gluten más premiada del mundo.

3.90COMPLOT IPA 33CL

IPA. Intensa con 8 variedades de lúpulo.

CERVEZA CON GLUTEN 

CERVEZA SIN GLUTEN 2.50

3.50

3.50

3.50

3.50

3.50

3.50

3.50

3.50

3.50

3.50


